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Sie werden geschabt, gehobelt oder gedriickt und sind von den Tellern
hierzulande nicht wegzudenken. Spétzle machen satt und schmecken gut.
Doch das ist noch nicht alles: Die Teigwaren regten stets den Evfindergeist an.
Im weltweit ersten Spitzlemuseum in Bad Waldsee gibt es alles rund um

das schmackbafte Stiick Heimat zu entdecken.

E in Leben ohne selbst gemachte
Spitzle kann sich Heidi Huber,
Betreiberin des Spitzlemuseums im Vét-
schenturm nicht vorstellen. Oma und
Mutter brachten die von ihr heif§ geliebten
Teigwaren mit Hilfe einer Spatzlepresse
auf den Tisch. Das Arbeitsgerit landete
Jahre spiter in ihrem Haushalt. »Dem
Spatzledrucker folgte ein Spitzlebrett.
Und irgendwann war die Leidenschaft
da«, erinnert sie sich.

Faszination war es auch, die die technische
Zeichnerin vor rund 15 Jahren dazu
brachte, eine neun Kilo schwere alte Spitz-
lepresse vom Flohmarkt nach Hause zu
schleppen. Begeistert zeigte sie das antike
Arbeitsgerit mitsamt Ubersetzungsge-
triebe ihrem Mann. Der wollte nicht so
recht glauben, dass damit anno dazumal
tatsichlich Spitzle hergestellt wurden.
Also fing Heidi Huber an nachzuforschen
- und hatte am Ende recht und jede

Menge Interessantes rund um die » schwi-
bische Nudel« erfahren.

Thr Interesse war geweckt und nach und
nach entdeckte sie auf Flohmirkten wei-
tere Spitzle-Schitze — teils praktisch, teils
kurios, aber immer interessant. Parallel
recherchierte sie im Internet und in Anti-
quariaten und fand auch da jede Menge
rund um die Schwabenspezialitit: Rezepte,
Handwerkszeug, Gerite, Patente und
natiirlich Geschichten. An ein Museum
dachte sie damals noch nicht. Die Floh-
markt-Beute landete zunichst im Keller —
allerdings nicht ohne vorher von der tech-
nisch interessierten Spitzlefreundin genau-
estens untersucht und mitunter auch aus-

probiert zu werden.

Idee keimte irgendwann

So ist das eben mit Sammlern, konnte man

denken, und so ging es auch Heidi Hubers

Mann. Doch irgendwann keimte die Idee,
ihre Schitze 6ffentlich zuginglich zu
machen. »Fiir mich war allerdings klar:
Das mach' ich nur, wenn es in Deutschland
oder weltweit noch kein Spitzlemuseum
gibt.« Gab es nicht. Deshalb machte sie
sich auf die Suche nach Riumlichkeiten.
Und stief$ auf einen »Traum«.

Die Mutter zweier erwachsener Tochter ist
nicht nur Spatzle-Fan, sondern liebt seit
ihrer Kindheit auch Tiirme. Da passte es
gut, dass ein rund 500 Jahre altes rundes
Gemiuer im historischen Stadtteil Enten-
moos in Bad Waldsee zu mieten war. Sie
begann ihr Spitzle-Museum fiir die drei
Stockwerke des geschmackvoll renovierten
Vétschenturms zu konzipieren und inves-
tierte jede Menge Zeit, aber auch einiges
an Geld. »Alles ist aus eigener Tasche
finanziert«, erklirt sie.

Mehr als 200 Exponate erzihlen seit

Sommer 2013 im liebevoll renovierten

Eine runde Sache: Im rund 500 Jahre alten Vitschenturm in Bad Waldsee hat Deutschlands erstes Spitzlemuseum dank Heidi Huber seine Heimat gefunden.
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oben: Friih iibt sich, wer gute Spitzle machen will. In der Puppenkiiche von 1870 finden sich eine
funktionsfihige Spitzlepresse (links vorne auf dem Tisch) und ein Kochbuch mit Spitzlerezept.

Vétschenturm alles rund ums Thema
Spitzle. Im ersten Stock findet der Besu-
cher drei Kiichen vor, die die Lebenswelt
der Spitzle kochenden GrofS- und Urgrof3-
miitter widerspiegeln: Von der Puppen-
kiiche von 1870, iiber den Kinderherd bis
zum lebensgrofien Elektroherd der ersten
Generation. »Eigentlich hitte ich ja gerne
einen richtigen Holzherd gehabe, aber
dazu ist der Turm zu klein «, erzihle sie
lachend. Schon der Transport des
Homann-Elektroherdes die Wendeltreppe
hinaufin den ersten Stock sei eine echte

Herausforderung gewesen.

Lieblingsstiick eine
Spatzle-Guillotine

Ubrigens sind in allen Kiichenformaten
funktionsfihige Spatzle-Utensilien und
Kochbiicher mitsamt Rezepten fiir die
schwibischen Teigwaren zu finden — auch
in der Puppenkiiche. Heidi Huber kam es
im ersten Stockwerk darauf an, die Stellung
der Frau frither darzustellen.

Doch auch die Rarititen, die in den
Kiichen zu finden sind, faszinieren: Zum
Beispiel die Eisenpfanne von 1916, auf
deren Rand steht: » Gab Kupfer fur das
Eisen hin — im Weltkrieg 1916 — der deut-
schen Hausfrau Opfersinn.« Oder die
Spitzle-Guillotine, Heidi Hubers Lieb-
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rechrs: Es gibt hier doch tatsichlich einen katholischen (links) und evangelischen Spitzlehobel.

lingsstiick. Das Hilfsmittel aus Metall imi-
tiert das Teigschaben und wurde von einer
Besucherin treffenderweise mit der Hin-
richtungsmaschine verglichen. » Seither

heift sie so«, erzihlt die Museumsumslei-

Spatzlemuseum
im Votschenturm

Ravensbuvy

Bad Naldsee

terin. Wer sich im ersten Stock satt gesehen

hat, steigt die Wendeltreppe weiter hinauf.

Im zweiten Stock erfihrt der Besucher alles
dariiber, wie die typischen Spitzle gemacht
werden. Vom Spitzlebrett iiber Spitzle-

Memmingen

Kempten
sy tm Kll@Au

Spitzlemuseum im Votschenturm

Entenmoos 29 — 88339 Bad Waldsee

Offnungszeiten: Mirz bis Oktober

Samstag 10.30 - 17.30 Uhr und Sonntag 10.30 — 17.30 Uhr
Das Museum ist nicht barrierefrei. Gruppen auf Anfrage
Kontakt: info@spactzlemuseum.de Mobil: 0170/1402460



presse, Sieb und Hobel bis zum Spitzle-
Max und der Spitzle-Hex' findet sich dort
allerhand findiges Handwerkszeug aus
Holz, Metall und Kunststoff, dessen sich
die Hausfrau einst fiir die Produktion der
Teigwaren bedienen konnte und heute
noch kann.

Einige der Hilfsmittel haben unterschied-
liche Einsitze und Lochungen. So erfihrt
der Besucher bei einer Fiihrung auch, dass
es katholische und evangelische Spitzle gab
und vielleicht auch heute noch gibt: »Die
langen sind evangelisch, die kurzen katho-
lisch «, schmunzelt Heidi Huber.

Evangelische und
katholische Spitzle

Dass es eine solche Unterscheidung gibt,
lag an einem Mann, der beim Vertrieb von
Spitzlehobeln feststellte, dass sich die
Ko6chinnen aus dem Unterland meist fiir
die Lochung mit Zunge entschieden. Diese
produziert lingere Spatzen als die einfache
Lochung, welche im katholischen Ober-
land bevorzugt gekauft wurde. All die ver-
schiedenen Gerite konnen nicht nur
bestaunt, sondern grofitenteils auch ange-
fasst und bedient werden. »Ich wollte das
auf keinen Fall alles hinter Glas haben.

Nach einer Fithrung dreh' ich halt dann
hier eine Kurbel wieder nach oben oder
riicke das eine oder andere Stiick zurecht«,
erzihle die Spitzlefreundin lachend. Ubri-
gens verleiht sie auch Kochbiicher.

Das oberste Stockwerk des Spitzleturms ist
den Tiiftlern gewidmet. Nicht zu glauben,
was sich findige Kopfe alles haben einfallen
lassen, um die Spatzle-Produktion zu
erleichtern oder zu beschleunigen — ver-

mutlich nicht ohne Eigennutz.

Von Spitzlepionieren,
Tiiftlern und Michlern

Bei einem Stall voll Kindern war und ist es
fiir die Hausfrau miithsam und duflerst zeit-
aufwendig, fiir bis zu einem Dutzend
Miauler Spitzle zu schaben. Und da die
Minner ihre Leibspeise gern oft auf dem
Teller vorfinden wollten, begannen sie mit
dem Konstruieren.

So wie beispielsweise der inzwischen ver-
storbene Manfred Bulling, chemaliger
Regierungsprisident von Stuttgart, der
genau aus diesem Grund 1984 eine Presse
mit 56 unterschiedlichen Lochern entwi-
ckelte. 30 Jahre spiter findet man seinen
patentierten » Spitzlemeister « zwischen

all den anderen findigen Geriten und

Heidi Huber hat fast alles rund um die schwibische Nudel zusammengetragen.
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oben: Spitzle in allen Varianten: Von Liffelspitzle (oben links) iiber handgeschabte, gepresste und gehobelte
und dazu noch mit Tomaten, Kriutern und Tintenfischtinte. Heidi Huber hat alles ausprobiert.
unten: In vielen Haushalten fanden sich friiher selbstgebaute Spitzlepressen aus Holz.

Maschinen im Spitzlemuseum vor. Bereits
rund 200 Jahre vorher hatte sich Spitzle-
pionier Philip Mehne aus Schwenningen
mit einer Knépflemaschine beschiftige.
Ubrigens ist in der Reihe der Tiifter und
Michler auch eine Frau: Susann Hartung
aus Tiibingen hat 2008 einen Spitzle-
Shaker erfunden, weil sie Spitzle nicht
schaben wollte und keine Lust auf listiges
Spiilen von teigverklebten Hilfsmitteln
hatte. Wer Lust auf mehr Geschichten
rund um das Nationalgericht hat, der
findet im 3. Stock auch allerlei Interes-
santes und Kurioses in Heidi Hubers

Spitzle-Archiv. Doch nicht nur sie kann

....
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Klassische Spatzlepresse

Robert Kull aus Bad Canstatt erfand 1939 den Vorreiter aller bis
heute gingigen Spitzlepressen. Seine Spitzlepresse wird in nahezu
.................. unverinderter Form seit mehreren Jahrzehnten in Deutschland

hergestellt. Das Spitzlemuseum verlost zwei Kull-Spatzlepressen in den
speziellen Spitzlemuseumsfarben blau und gelb.

Schreiben Sie uns unter dem Stichwort » Spitzlepresse « bis zum 17. Mai via Mail
an dieallgacuerin@ava-verlag.de oder mit der Post an AVA-Agrar Verlag Allgiu
GmbH, Stichwort » Spitzlepresse«, Porschestrafle 2, 87437 Kempten

...................................................................................................................

jede Menge Geschichte und Geschichten
rund um die Leibspeise servieren. »Ich
bekomme von Besuchern Erinnerungen
und Geschichten, Rezepte, Tipps, Erb-
stiicke und Flohmarkt-Funde.

Das ist toll, dass die Leute so an mich und
das Museum denken. Natiirlich kann ich
aus Platzgriinden nicht alles ausstellen.
Aber so ist und bleibt das Spitzlemuseum

lebendig«, freut sie sich.
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